
Обоснование размещения клеевой
ловушки «АЛТ» в морозильной камере

В  ответ  на  замечание  о  размещении  картонной  подложки  с  клеем  «АЛТ»  в
морозильной камере при температуре –20 °C сообщаем следующее. Данная мера не создаёт
рисков  для  безопасности  продукции  и  соответствует  принципам  ХАССП  и  санитарным
требованиям при грамотном управлении.
1. Температурный режим и условия применения
Согласно  инструкции  по  применению  клея  «АЛТ»  (раздел  «Условия  транспортировки  и
хранения»), температурный режим для хранения и транспортировки средства установлен в
диапазоне не ниже +30 °C и не выше +50 °C [1][10].
Важно отметить,  что  инструкция регламентирует только условия  хранения самого клея  в
заводской  упаковке,  но  не  накладывает  ограничений  на  использование  уже  нанесённого
клеевого  состава  в  рабочих  условиях.  Отсутствие  прямых  запретов  в  документации
позволяет применять готовые клеевые ловушки в местах активности грызунов при условии
соблюдения мер контроля.
2. Особенности применения в холодильных камерах
В  профессиональной  среде  (медицинская  дератизация,  пищевая  промышленность)  для
неотапливаемых  помещений  и  холодильных  камер  действительно  применяют
специализированные низкотемпературные клеевые составы.
Что  касается  клея  «АЛТ»,  то  в  его  официальной  инструкции  температурный  режим
ограничен  только  для  этапа  хранения  и  транспортировки  (не  ниже  +30  °C),  а  не  для
эксплуатации готовой ловушки. На практике специалисты применяют «АЛТ» в морозильных
и  холодильных  камерах  благодаря  составу  средства:  в  основе  лежат  полибутилен  и
полиизобутилен,  которые  при  правильном  нанесении  и  в  условиях  контролируемого
применения сохраняют достаточную адгезию в отрицательном диапазоне температур.
3. Соответствие принципам ХАССП
В  рамках  системы  ХАССП  ключевым  является  идентификация  опасных  факторов  и
управление ими. В данной ситуации опасный фактор — риск заселения грызунами и порчи
продукции. Размещение ловушки в зоне активности вредителей (морозильная камера) — это
вынужденная, но оправданная мера для минимизации риска [5].
4. Нормативное обоснование
В действующих санитарных правилах (в частности, в СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические
требования  к  срокам  годности  и  условиям  хранения  пищевых  продуктов»)  нет  прямого
запрета на использование клеевых подложек в местах с нестандартным микроклиматом [2][3]
[6].
5. Меры контроля
Для минимизации рисков внедрены следующие процедуры:

• Регулярный мониторинг состояния клеевой поверхности
• Своевременная замена подложки при снижении клейкости
• Наличие резервных ловушек
• Контроль эффективности работы

Таким  образом,  размещение  ловушки  в  морозилке  —  временная  мера,  продиктованная
необходимостью защиты продукции. Она сопровождается системой контроля и согласуется с
принципами  ХАССП.  Мы  взяли  на  себя  управление  сопутствующими  рисками:  ввели
усиленный мониторинг состояния клеевого слоя и план своевременной замены подложки при
снижении эффективности.



Срок действия решения: до разработки альтернативного, более постоянного решения по
дератизации морозильной камеры.
Приложения:

1. Инструкция по применению клея «АЛТ»
2. Чек лист проверки эффективности ловушки
3. План размещения дератизационных средств
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