
СХЕМА РАСПОЛОЖЕНИЯ СРЕДСТВ ПЕСТ КОНТРОЛЯ ООО  << Балаковский молочный комбинат >>
3 контуры защиты
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Экспликация помещение производственного корпуса:
1-Приемка молока(81,8 м2)
2-Первый аппаратный цех (316,6 м2)
3-Цех производства масла ГОСТ (137,9 м2)
4-Второй аппаратный цех (117,5 м2)
5-Производственная лаборатория (19,3 м2)
6-Цех фасовки КМП (277,2 м2)
7-Цех фасовки в ПЭТ тару (671,8 м2)
8-Цех УПМ (418,52м2)
9-Цех по пр-ву и фасовки масла и сгущенного молока (478,9 м2)
10-Цех по производству сыров (278,9м2)
11-Склад готовой продукции (УПМ) (86,3 м2)
12-Компрессорная (436,6м2)
13-Станция подготовки ледяной воды (192,5м2)
14-Производственно-отопительная котельная (286,98м2)
15-Станция CIP мойки (156,4м2)
16-Слесарная мастерская (159,15 м2) 
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КИУ ‒ Контрольно-истребительное устройство ‒ 3-й контур (63 шт.)
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